
Vakuum-Verpackungsmaschine 400M
inklusive Rollenhalterung

Ersatzrollen-Set, 40 cm
• Set bestehend aus 2 Folienrollen
• Breite je 40 cm, Länge je 6 m
GTIN 4015613592022
Art.-Nr. 300421

Vacuum packaging machine 400M
including roll holder

Appareil de mise sous vide 400M
avec support à bobine

• Chromnickelstahl 18/10
• Vakuumpumpe: 1,9 m3/h (ca. 31,5 l/min.)
• Schweißstab: 1 Schweißnaht, 400 mm lang
• Maximales Vakuum: -850 mbar
• Druckanzeige durch Manometer
• Rollenhalterung mit integriertem Messer
• Auffangeinsatz für Flüssigkeiten, herausnehmbar
• Anschlusswert: 0,38 kW / 230 V  50 Hz
• Maße: B 550 x T 320 x H 288 mm
• Inklusive
   - 1 Vakuumierfolienrolle (40 cm x 3 m)
   - 5 Vakuumbeutel (40 x 50 cm)
   - 1 Verbindungsschlauch zum Vakuumieren 
     mit Behältern

• Chrome nickel steel 18/10
• Vacuum pump: 1,9 m3/h (approx. 31,5 l/min.)
• Seal bar: 1 seal seam, 400 mm long
• Maximum vacuum: -850 mbar
• Pressure display with manometer
• Roll holder with integrated knife
• Removable drip tray insert for liquids
• Power: 0,38 kW / 230 V  50 Hz
• Size: W 550 x D 320 x H 288 mm
• Includes
   - 1 vacuum foil roll (40 cm x 3 m)
   - 5 vacuum bags (40 x 50 cm)
   - 1 connecting hose for vacuum sealing containers

• Acier inoxydable 18/10
• Pompe à vide : 1,9 m3/h (env. 31,5 l/min.)
• Barre de soudure : 1 soudure, 400 mm de long
• Mise sous vide maximum : -850 mbar
• Affichage de la pression par manomètre
• Support de bobine avec lame intégrée
• Insert de collecte pour les liquides, amovible
• Puissance : 0,38 kW / 230 V  50 Hz
• Dimensions : L 550 x P 320 x H 288 mm
• Dotation :
   - 1 rouleau film plastique (40 cm x 3 m)
   - 5 sachets pour mise sous vide (40 x 50 cm)
   - 1 flexible de connexion pour mettre 
     des récipients sous vide

Technische Änderungen vorbehalten. • Subject to technical modifications and errors. • Les données peuvent subir des variations et être modifiées sans préavis.11/2015

Lebensmittel portionsweise und komfortabel vakuumieren.
Professionell und vielseitig: längere Haltbarkeit von 
Fisch, Fleisch oder Gemüse.

To vacuum food conveniently and in portions.
Professional and versatile: helps to keep fish, 
meat and vegetables fresh for longer.

Facilité de mise sous vide par portions. Professionnalisme 
et flexibilité : longue conservation du poisson, de la 
viande ou des légumes.

3 Vakuumpumpe: 1,9 m3/h,
    Schweißstab: 400 mm
3 Vacuum pump: 1,9 m3/h,
    Length of seal bar: 400 mm
3 Pompe à vide : 1,9 m3/h,
    Barre de soudure : 400 mm

Rollenhalterung mit integriertem Messer
Roll holder with integrated knife
Support de bobine avec lame intégrée

Zum Vakuumieren nur spezielle Vakuumier-Beutel (einseitig geriffelt, gaufrierte Beutel) benutzen.
For vacuum packaging use special vacuum bags only (one-side corrugated, embossed bags).
Pour la mise sous vide n‘utiliser que des sachets spéciaux pour mise sous vide (striés et gaufrés sur un côté).

GTIN 4015613578491
Art.-Nr. 300435
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Vakuumier-Beutel, einseitig geriffelt, gaufriert
• Jeweils 50 Beutel im Paket
• Größe: 400 x 600 mm, Inhalt: 20 Liter
GTIN 4015613473345
Art.-Nr. 300414

Replacement roll set, 40 cm
• Set consists of 2 foil rolls
• Each 40 cm wide, 6 m long
GTIN 4015613592022
Code-No. 300421

Vacuum bags, one-side corrugated, embossed
• Each with 50 bags in one package
• Size: 400 x 600 mm, capacity: 20 litres
GTIN 4015613473345
Code-No. 300414

Rouleau de film plastique, 40 cm
• Set de 2 rouleau, chacun
• Largeur 40 cm, longueur 6 m
GTIN 4015613592022
Code-No. 300421

Sachets de mise sous vide, striés et gaufrés sur un côté
• Emballage de 50 pièces
• Dimensions : 400 x 600 mm, contenance : 20 litres
GTIN 4015613473345
Code-No. 300414


