Sartscher

Becken mit grofRer Kaltzone und
abgerundeten Ecken

Basin with large cooling zone and rounded
off edges

Cuves a angles arrondis et grande

zone froide

Elektro-Standfritteuse, - Electric standing deep fat fryer, S\ Friteuse électrique,

2 Becken a 8 Liter 2 basins each 8 litres 2 2 cuves de 8 litres
+ CNS 18/10 « CNS 18/10 « Acier inoxydable 18/10
* Robuste Bauweise * Robust design « Construction robuste
+ Becken mit groRer Kaltzone und « Basin with large cooling zone and « Cuves a angles arrondis et grande zone froide

abgerundeten Ecken rounded off edges « Bords extra larges
« Extra breiter Beckenrand » Extra wide basin rim « Thermostat précis
« Prazisionsthermostat « Precision thermostat « Thermostat de sécurité a calibrage fixe
« Sicherheitsthermostat mit fester Eichung « Safety thermostat with fixed calibration « Avec bac de récupération avec filtre
« Fettablassbehalter mit Filter « Fat outlet container with filter « Paniers, chacun: L 135x P 290 x H 120 mm
« KorbgroRe je: B 135 x T 290 x H 120 mm « Basket size each: W 135 x D 290 x H 120 mm « Dimensions : L 400 x P 700 x H 850 mm
+ MaRe: B 400 x T 700 x H 850 mm « Size: W 400 x D 700 x H 850 mm * Puissance : 14 kW / 3 NAC 380-400 V
« Anschlusswert: 14 kW /3 NAC 380-400 V « Power: 14 kW /3 NAC 380 - 400 V
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WIPAORIEN Technische Anderungen vorbehalten. « Subject to technical modifications and errors. » Les données peuvent subir des variations et étre modifiées sans préavis.



